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คู่มือการใช้งาน

HAND MIXER
MODEL : RBSHANDMIXERGY
POWER 150 W 220-240 V   50/60 Hz
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ภาษาไทย

150 วตัต ์220-240 โวลต ์   50/60 เฮิรตซ์

             ถงึท่านผู้มอีุปการะคุณทุกท่าน

 ขอขอบคุณทุกท่านท่ีไวว้างใจเลือกใช้

ผลิตภณัฑ์ CUIZIMATE ของเรา

     ผลิตภณัฑ ์CUIZIMATE ถูกออกแบบและ

ผลิตข้ึนโดยค�ำนึงถึงคุณภาพชีวิตของผูใ้ช ้

และให้ความส�ำคญักบัการยกระดบัคุณภาพ

มาตรฐานของสินคา้ ตลอดจนคุณประโยชน์

ใชง้าน เพื่อใหม้ัน่ใจวา่ท่านจะมีความสุขกบั

การใชผ้ลิตภณัฑข์องเรา

     เพื่อใหเ้คร่ืองใชไ้ฟฟ้าของท่านท�ำงานดว้ย

ประสิทธิภาพสูงสุดอยา่งสม�่ำเสมอ และเพ่ือ

ความปลอดภยัของผูใ้ช้งาน ขอแนะน�ำให้

ปฏิบติัดงัน้ี : โปรดอ่านและท�ำความเขา้ใจคู่มือ

การใชง้านน้ีอยา่งละเอียดก่อนการใชง้านใน

คร้ังแรก และควรปฏิบติัตามค�ำแนะน�ำเพื่อ

ความปลอดภยัท่ีไดก้ล่าวไวใ้นเบ้ืองตน้ รวม

ถึงป้ายผนึกและค�ำเตือนต่างๆ ท่ีติดอยูบ่นตวั

เคร่ือง ควรเกบ็รักษาคู่มือเพื่อใชอ้า้งอิงต่อไป

ในอนาคต หากตอ้งการน�ำเคร่ืองใชไ้ฟฟ้าน้ี

ไปใหบุ้คคลอ่ืนใชง้าน ควรส่งมอบคู่มือการ

ใชน้ี้ไปกบัเคร่ืองใชไ้ฟฟ้าดว้ย

A. ปุ่มเลือกระดบัความเร็ว

B. ฝาครอบมือจบั

C. ตวัเคร่ือง

D. หวัตีผสม

E. สายไฟ 

1.ควรอ่านคู่มือการใชง้านและท�ำความเขา้ใจ

วิธีการใชง้านน้ีอย่างละเอียดก่อนการใชง้าน

ในคร้ังแรก และเก็บคู่มือการใชง้านไวเ้พ่ือ

อา้งอิงในการใชง้านคร้ังต่อไป

2.ก่อนการใช้งานต้องตรวจสอบว่ากระแส

ไฟฟ้าท่ีใช้กับเคร่ืองตรงกับกระแสไฟฟ้า     

ในบา้นของท่าน โดยตรวจสอบไดจ้ากฉลาก      

ใตเ้คร่ือง

3.ไม่ควรวางเคร่ืองท้ิงไวใ้นท่ีท่ีเด็กสามารถ

เอ้ือมถึง ไม่ควรใหเ้ดก็เลก็ บุคคลผูไ้ร้ความ

สามารถทุพพลภาพ หรือผูท่ี้ไม่มีความรู้เก่ียว

กบัวธีิการใชง้านเคร่ืองน้ี หากมีความจ�ำเป็น

ให้เด็กหรือบุคคลผูไ้ร้ความสามารถใช้งาน

เคร่ืองตอ้งอยู่ในความดูแลของผูใ้หญ่อย่าง

ใกลชิ้ด

4.ไม่ควรใชเ้คร่ืองภายนอกอาคารหรือใชง้าน

กลางแจ้งเคร่ืองน้ีเหมาะส�ำหรับการใช้งาน

ภายในประเทศไทย หรือ ประเทศท่ีใชก้ระแส

ไฟฟ้าเหมือนกบัประเทศไทยเท่านั้น และควร

เคร่ืองผสมอาหารมือถือ
รุ่น RBSHANDMIXERGY

ส่วนประกอบ

ค�ำเตือนเพ่ือความปลอดภยั
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ใชง้านเฉพาะในครัวเรือนเท่านั้น

5.ควรถอดปลัก๊ออกจากเต้ารับทุกคร้ังหลงั

การใชง้านและก่อนท�ำความสะอาด

6.ไม่ควรใช้งานเคร่ืองหากช�ำรุดเสียหาย 

หรือเม่ือเคร่ืองท�ำงานผิดปกติ ควรติดต่อ

ศูนย์บริการเพ่ือตรวจเช็คและซ่อมแซมให้

เรียบร้อยก่อนใชง้านไม่ควรซ่อมเคร่ืองดว้ย

ตวัท่านเองเพราะอาจจะท�ำใหเ้ป็นอนัตรายได้

7.ไม่ควรน�ำฐานเคร่ืองส่วนมอเตอร์ รวมถึง

ปลัก๊และสายไฟ จุ่มลงในน�้ำหรือของเหลว

8.ควรระมดัระวงัไม่ให้สายไฟและปลัก๊ไฟ

ของเคร่ืองหอ้ยหรือพาดลงมาในบริเวณท่ีเดก็

สามารถเอ้ือมถึงได้

9.ไม่ควรใช้งานเคร่ืองหากปลัก๊และสายไฟ

ช�ำรุด เพื่อป้องกนัความเสียหาย และอตัรายท่ี

อาจะเกิดข้ึน ควรติดต่อศูนยบ์ริการเพื่อตรวจ

เช็คและซ่อมแซมใหเ้รียบร้อย

10.ในขณะท่ีเคร่ืองก�ำลงัท�ำงาน ไม่ควรสมัผสั

หรือใชมื้อ หรือส่ิงของไปแหยบ่ริเวณหวัตี

ผสมอาหาร ควรระมดัระวงัไม่ควรปล่อยให้

ผม ผา้พนัคอ หรือ อุปกรณ์ เคร่ืองประดบั   

อ่ืน ๆ ใหพ้าดลงมาพนักบัอุปกรณ์ของเคร่ือง

ในขณะท่ีเคร่ืองท�ำงาน

11.ควรถอดปลัก๊ออกทุกคร้ังก่อนเคล่ือนยา้ย

เคร่ืองหรือก่อนถอดอุปกรณ์ใด ๆ

12.ไม่ควรปล่อยให้สายไฟพาดผ่านหรือแตะ

บริเวณพ้ืนผิวท่ีมีความร้อนหรือสัมผสัเคร่ือง

ใช้ไฟฟ้าท่ีมีความร้อน หรือพาดผ่านบน

เหล่ียมมุมท่ีมีความแหลมคม

1.ส�ำหรับการใชง้านคร้ังแรก ใหน้�ำอุปกรณ์

ต่าง ๆ ออกมาจากบรรจุภณัฑ ์ หลงัจากนั้น

ท�ำความสะอาดหัวตี ก่อนประกอบเคร่ือง

ผสมอาหารมือถือ ตอ้งแน่ใจวา่สายไฟไม่ได้

เสียบท่ีเตา้รับ และปุ่มเลือกระดบัความเร็วอยู่

ในต�ำแหน่ง “ปิด”

2.อุปกรณ์ท่ีมากบัเคร่ืองผสมอาหารแบบมือถือ 

ประกอบไปดว้ย “หัวตะกร้อ” ซ่ึงเหมาะ

ส�ำหรับการตีไข่ไก่ หรือ การผสมของเหลว

3.ตรวจสอบให้แน่ใจว่าเคร่ืองมีการตั้ งให ้

“ปิด” การท�ำงานแลว้ จึงค่อยเสียบปลัก๊เขา้กบั

เตา้เสียบ ปรับปุ่มเลือกระดบัความเร็วตามท่ี

ท่านตอ้งการตั้งค่า  ซ่ึงความเร็วสามารถปรับ

ได ้5 ระดบั 

•ค�ำเตือน : หา้มใชมี้ด ชอ้นโลหะ สอ้ม และ 

วสัดุต่าง ๆ วางไวใ้นอ่างผสมขณะก�ำลงัใชง้าน

4.เม่ือผสมอาหารเรียบร้อยแลว้ ใหเ้ล่ือนปุ่ม

เลือกระดับความเร็วมาท่ีต�ำแหน่งปิดการ

ท�ำงาน แลว้จึงถอดปลัก๊ไฟ

5.ถา้จ�ำเป็นตอ้งขูดเศษอาหารส่วนเกินออก

จากหวัตีให้ใชว้สัดุท่ีท�ำจากยาง หรือไมใ้น

การขดู

6.การปลดหวัตีออกจากเคร่ือง เพ่ือป้องกนั

อนัตรายท่ีอาจจะเกิดข้ึนควรปิดการท�ำงาน

เคร่ือง และถอดปลัก๊ไฟก่อนทุกคร้ัง

วธีิการใช้งาน
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ช็อคโกแลตลาวา 

(Chocolate Lava)

ส่วนผสม

ดาร์คช็อคโกแลต	 120	 กรัม

น�้ำตาล		  20	 กรัม

เนยจืด		  30	 กรัม

ไข่แดง		  3	 ฟอง

ไข่ขาว		  2	 ฟอง

แป้ง		  15	 กรัม

วธีิท�ำ

1.ละลายช็อคโกแลต เม่ือช็อคโกแลตละลาย

หมดใหย้กออกจากเตา

2.ใส่เนยท่ีละลายแลว้ ไข่แดง น�้ำตาล และ 

แป้งลงในส่วนผสมของของช็อคโกแลต คน

ใหพ้อเขา้กนั 

3.ตีไข่ขาวดว้ยหวัตีตะกร้อ จนข้ึนฟู ตะล่อม

เบา ๆ ลงในชามช็อคโกแลต

4.ทาเนยลงในพิมพแ์ละน�ำพิมพท่ี์ทาเนยแลว้ 

ร่อนดว้ยแป้งอีกคร้ังหน่ึง เพื่อจะไดน้�ำขนม

ออกจากพิมพไ์ดง่้ายข้ึน

5.ใส่ส่วนผสมลงในพิมพน์�ำเขา้พกัในตูเ้ยน็

ประมาณ 10-15 นาที

6.อุ่นตูอ้บ 180 องศาเซลเซียส ประมาณ 15 

นาที

7.จากนั้นน�ำเคก้เขา้ตูอ้บประมาณ 7-10 นาที 

น�ำออกจากพิมพ ์เสร์ิฟพร้อมไอศกรีมวนิลา

เค้กแครอทเพ่ือสุขภาพ

ส่วนผสม

แป้งเคก้		  200	 กรัม

ผงฟู 		   2	 ชอ้นชา

เกลือ		  1	 ชอ้นชา

ไข่ไก่		   4	 ฟอง

อบเชย		  2	 ชอ้นชา

น�้ำตาลไอซ่ิง	 75	 กรัม

น�้ำตาลทรายแดง	 75	 กรัม

เบคก้ิงโซดา 	 1	 ชอ้นโตะ๊

น�้ำมนัพืช		  270	 กรัม

สปัปะรดสบั	  ½	 ถว้ยตวง

แครอทขดู		  1	 ถว้ยตวง

ลูกเกดสบั		  1	 ถว้งตวง

เมด็มะม่วงสบั	  ½	 ถว้ยตวง

วธีิท�ำ

1.ร่อนแป้ง ผงฟู เกลือ เบคก้ิงโซดา และ 

อบเชยพกัไว้

2.ตีไข่ดว้ยหวัตีตระกร้อ จนข้ึนฟู ค่อย ๆ ใส่

น�้ำตาลทั้ง 2 อยา่งจนหมด
4
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3.ใส่แป้งทีละนอ้ย ค่อย ๆ ตะล่อมเบา ๆ

4.ใส่แครอท สปัปะรด ลูกเกด เมด็มะม่วง คน

ผสมใหส่้วนผสมเขา้กนั

5.เติมน�้ำมนัพืชทีละนอ้ยคนเบา ๆ ใหส่้วน

ผสมเขา้กนัดี

6.ตกัใส่พิมพถ์ว้ยจีบประมาณ ¾ ของพิมพ์

7.น�ำเข้าตู้อบโดยเลือกใช้ระบบไฟล่างตั้ง

อุณหภูมิประมาณ 160 องศาเซลเซียส ประมาณ 

10 นาที และเลือกใชร้ะบบไฟบนอีกประมาณ 

2 นาที เม่ือเคก้สุกน�ำออกจากเตาแลว้น�ำเคก้

ออกจากพิมพ ์ พกัไวบ้นตระแกรง พอเคก้เยน็

แลว้น�ำมาแต่งหนา้ดว้ยวปิป้ิงครีมตามใจชอบ

เค้กลูกพรุน

ส่วนผสม

น�้ำมนัพืช		  ½	 ถว้ยตวง

น�้ำตาลทราย		 ¾	 ถว้ยตวง

ไข่		   1	 ฟอง

ไข่แดง		  1	 ฟอง

โยเกิร์ต		  ½	 ถว้ยตวง

กล่ินวนิลา		  ¼	 ถว้ยตวง

ผงออลสไปซ์	 ¼	 ชอ้นชา

ผงนกัเมก		  ¼	 ชอ้นชา

ผงอบเชย		  ½	 ชอ้นชา

เบคก้ิงโซดา		 ½	 ชอ้นชา

เกลือ		  ½	 ชอ้นชา

แป้งสาลี		  1	 ถว้ยตวง

ลูกพรุนสบั		  ½	 ถว้ยตวง

ถัว่ลิสงสบั		  ¼	 ถว้ยตวง

วธีิท�ำ

1.ร่อนแป้งสาลี เบคก้ิงโซดา และ เกลือใส่

ชามเตรียมไว้

2.น�ำชามอีกใบใส่น�้ำมนักบัน�้ำตาลลงไป คน

ใหน้�้ ำตาลละลายเลก็นอ้ย

3.ใส่ไข่ ไข่แดง ตามดว้ยโยเกิร์ตและกล่ิน    

วนิลาลงไป คนใหเ้ขา้กนั

4.ใส่ของแหง้ท่ีร่อนรอไวแ้ลว้ลงไป ตามดว้ย

เคร่ืองเทศ ลูกพรุน ถัว่ ผสมใหเ้ขา้กนั

5.ตั้งเตาอบท่ีอุณหภูมิ 180 องศาเซลเซียส 

เตรียมพิมพเ์คก้ปอนดข์นาด 8*3  น้ิว ทาเนย

ใหท้ัว่พิมพ์

6.น�ำส่วนผสมเทใส่พิมพ ์ประมาณ 3/4 ของพิมพ ์

น�ำเขา้เตามาณ 30 นาที หรือจนกวา่เคก้จะสุก

7.น�ำเคก้ออกจากเตาอบท้ิงไวใ้ห้เยน็ก่อนรับ

ประทาน

1.ถอดปลัก๊ของเคร่ืองออกจากเตา้รับ

2.ท�ำความสะอาดตวัเคร่ืองโดยการเช็ดดว้ยผา้

หมาด ๆ เท่านั้น 

3.ท�ำความสะอาดหัวตีแบบตะกร้อและหัว

หนวดแป้งโดยลา้งในน�้ ำ และน�้ ำยาลา้งจาน

ไดต้ามปกติ (สามารถลา้งในเคร่ืองลา้งจานได)้ 

แลว้เช็ดหรือผึ่งลมใหแ้หง้
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•สญัญาการรับประกนัสินคา้มีระยะเวลา  2 ปี 

นบัจากวนัท่ีท่านซ้ือสินคา้

•การรับประกนัจะมีผลกบัความบกพร่องท่ี

เกิดจากความผดิพลาดของบริษทั ฯ เท่านั้น 

ทางเราจะไม่รับประกนัสินคา้ท่ีเสียหายจาก

การท่ีท่านไม่ปฏิบติัตามค�ำแนะน�ำในคู่มือน้ี

เดด็ขาด รวมถึงการตกแตก การสึกหรอจาก

การใชง้าน

•หากท่านดดัแปลงเปล่ียนช้ินส่วนใด ๆ  ท่ีไม่ใช่

อุปกรณ์เคร่ืองท่ีมาเป็นชุดของผลิตภณัฑก์าร

รับประกนัสินคา้ถือวา่เป็นโมฆะทนัที

•หากเคร่ืองของท่านเกิดความเสียหาย แลว้

อยูใ่นเง่ือนไขการรับประกนั ท่านสามารถส่ง

เพื่อตรวจเช็คยงัศูนยต์วัแทนจ�ำหน่ายได ้ โดย

บรรจุหีบห่อผลิตภณัฑใ์ห้เรียบร้อยแลว้เขียน

ช่ือท่ีอยู ่ เบอร์โทรศพัท ์ และเขียนสาเหตุท่ีส่ง

เคร่ืองมา วา่เป็นเพราเหตุใดพร้อมแนบสญัญา

การรับประกนัมาดว้ย

•เสียหายจากการใชง้านไม่ถูกตอ้ง (ไม่ปฏิบติั

ตามคู่มือ) หรือดดัแปลงสินคา้

•เสียหายจากการขนส่ง

•เสียหายจากการใช้งานเป็นประจ�ำหรือ       

เสียหายจากการดูแลรักษาเคร่ือง

•เสียหายจากการสูญหาย หรือช้ินส่วนบาง

อยา่งหายไปจากการถอดประกอบสินคา้

•รับประกนัเฉพาะในพ้ืนท่ีรับประกนัเท่านั้น 

(รับประกนัเฉพาะมอเตอร์)

•เพ่ือเป็นการพฒันาสินคา้ บริษทัขอสงวนสิทธ์ิ

ในการเปล่ียนแปลงรายละเอียดของคูมื่อการใช ้

และคุณสมบติัของสินคา้โดยไม่ตอ้งแจง้ให้

ทราบล่วงหนา้
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เง่ือนไขการรับประกนัสินค้า

สินค้าจะหลุดพ้นจากการรับประกนัเม่ือ

หมายเหตุ
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English

150 W  220-240 V   50/60 Hz

          Dear Customer                                   
    Thank you for choosing a 
CUIZIMATE appliance. The experience,
design, feature and technology of 
this appliance, as well as the strict 
quality controls used during 
manufacture, will provide full 
satisfaction for many years.
Introduction
Carefully read and understand this 
manual and any label attached to 
the tool before use. Keep these 
instructions with the product for 
future reference. Ensure all persons 
who use and service this product 
are acquainted with this manual.

A.  Speed Selector
B.  Handle Cover
C.  Body
D.  Beaters
E.  Power Cord

1.Read the instructions carefully 
before using your appliance for the 
first time.
2.This appliance many only be 
connected to the same voltage as 
shown on the rating plate.
3.Never leave the appliance within 
reach of children without supervision. 
The use of this appliance by young 
children or by disabled person must 
always be supervised.
4.Don’t use outdoor, your appliance 
is intended solely for domestic use 
and within the home.
5.Unplug your appliance as soon as 
you have finished using it and when 
you are cleaning it.
6.Don’t use your appliance if it has 
been damaged. You should contact 
an approved service center.
7.Never place the appliance the 
power cable or the plug in water or 
in any other liquid.
8.Don’t allow the power cable to 
hang down within reach of children.
9.If the power cable or the plug are 
damaged, don’t use your appliance. 
To avoid any risk, these must be 
replaced by an approved service 
center.
10.Never touch the beaters dough 
hooks. When the appliance is operating, 
don’t allow long hairs, scarves etc

HAND MIXER
Model: RBSHANDMIXERGY

Description

8
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to hang down over the accessories 
when they are in operation.
11.Unplug the appliance before 
handing it in anyway (fitting and 
removed of accessories)
12.The power cable must never be 
close to or in contact with the hot 
parts of your appliance. Close to 
a heat source or resting on sharp 
edges.

1.For the first use, remove the       
accessories from the storage box, 
then clean the beaters before          
assembling the mixer, be sure the 
power cord is unplugged form the 
power outlet and the speed selector 
is on the OFF position.
2.Assemble proper attachments 
into mixer. Beaters are for mixing 
egg or mixing other liquid. Ensure 
that the unite is at the OFF setting, 
then plug in the power source.
3.Turn the speed selector to your 
desired setting, there is 5 level setting. 
The appliance will start working. 
Warning: DO NOT STICK KNIFE, 
METAL SPOONS, FORK AND 
SO ON INTO BOWL WHEN     
OPERATING.
4.When mixing in completed, turn 
the speed selector to OFF position, 
unplug the cord from power outlet.

5.If necessary you can scrape the 
excess food particles from the beaters 
by rubber or wooden spatula.
6.Hold the beaters with on hand and 
remove the beaters with other hands. 
Caution: Make sure the power cord 
is unplugged form the power outlet 
before removing the accessories.

1.Unplug the appliance 
2.Clean the body of the appliance 
using only a damp cloth.
3.Clean the beaters or dough hooks 
under running water or in the     
dishwasher. Rinse and dry.
4.On  completion  of  using  your      
appliance it is strongly recommended 
that  you  clean  the  accessories 
immediately. This will remove any 
clinging food from the accessories. 
Preventing bath drying out of the 
residue food. Making cleaning easier and 
the possibility of bacterial growth.

Warranty Motor Only
•Damage or defective from manufacturer, 
dealer & service.
•2 years warranty for household use 
only.
•Use according to this instruction 
carefully.

Operating Instruction

Warranty:

Cleaning and care

9



•Damage or defect from misunderstand 
how to use or service from non-authorized 
people.
•Electrical shock or any electrical 
problem
•Lost or damage some part by accident 
or natural damage.
•Company reserved the right to 
change all details before notice.

-Service is available only in service 
area.
- This instruction may be changed 
with out prior notice.
- Company reserved the right to 
change all details before notice.

Note:

Warranty is expired
When(void of warranty)
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จัดจ�ำหน่ายโดย
บริษัท โรบินสัน จ�ำกัด (มหาชน)
9/9 ชั้น 14-17 ถนนพระราม 9 แขวงห้วยขวาง เขตห้วยขวาง กรุงเทพฯ 10310

ศูนย์บริการ
บริษัท เนสโก้ กรุ๊ป จ�ำกัด 12/429 ซอยนวลจันทร์ 36 แขวงนวลจันทร์ เขตบึงกุ่ม 
กรุงเทพฯ 10230 โทรศัพท์ 0-2055-9116-7


